\— SCHNITTARTEN

COMITROL® PROCESSOR MODELL 1500

Der Comitrol® Processor Modell 1500 wird fur spezielle Anwendungsbereiche wie
z.B. das Verfeinern oder die finale Verarbeitung von freiflieRenden Flussigkeiten und
viskosen Breiprodukten empfohlen. Die maximalen Abmessungen des Produkts

bei der Zufuhr hdngen ab von der Art des verwendeten Schneidkopfs und Rotors.
Die maximale ProduktgroRke bei der Zufuhr ist 9,5 mm (3/8"), hangt aber ab vom
gewdhlten Mikroschneidkopf und Rotor.

Dieses Modell 1500 ist mit einem Mikroschneidkopf und einem entsprechenden
Rotor ausgestattet, um eine Vielzahl von Produkten wie Fruchtnektare, Sojabohnen,
Ketchup, Barbecue Saucen, Gemusepurees, Getrankekonzentrate sowie Cremes und
Salben zu verarbeiten. Die Maschine bietet kontinuierliche Leistung im Dauerbetrieb
bei hoher Leistung und ist leicht zu reinigen und zu warten.

Mikroschneidkopf

Schneidkdpfe mit einem Durchmesser
von 152,4 mm (6") werden empfohlen
fur spezielle Anwendungen, bei

denen frei flieRende FlUssigkeiten oder
viskose Breiprodukten verfeinert oder
nachbearbeitet werden sollen.

Far die optimale Kombination

von Schneidwerkzeugen und
Rotorgeschwindigkeiten fur Ihr Produkt
empfehlen wir, kostenlose Tests in einem
unserer Versuchslabore durchzufuhren.

. FLUSSIGKEITS- UND ENDBEARBEITUNGSANWENDUNGEN

BENZOYL TOMATEN
I PEROXIDE 4 COLLAGEN 8 KETCHUP
INHALT FUR 5 CHILIPASTE MANDEL-
2 GELATINE- 9 PASTE
KAPSELN 6 SEEGRAS

3 M_I_-\NGO- 7 SOJAMILCH ‘lo BUFFALO

PUREE SAUCE
Explosives Schneidgut und Schneidgut, das eine potenziell explosive Afmosphdre
erzeugt, darf mit dieser Maschine nicht verarbeitet werden. Eine potentiell explosive
Atmosphdre kann dann entstehen, wenn bei der Verarbeitung lhres Schneidguts
Dampfe oder Staub in ausreichender Konzentration freigesetzt werden. In solchen
Fallen finden wir gemeinsam eine individuell angepasste Lésung im Rahmen eines
zertifizierten Prozesses (CP)

ARBEITSWEISE /

1. Rotor
2. Mikroschneidkopf
3. Mirkoschneidplattchen

Falls das Produkt, das Sie schneiden wollen, nicht erwéahnt ist, wenden Sie sich bitte an Urschel wegen der effektivsten Lésung fiir Ihre Anforderungen an die Zerkleinerung



COMITROL® PROCESSOR MODELL 1500

MaRe und Gewicht éndern sich, wenn eine andere Ausstattung der Maschine gewdhlt wird.
Lange: ..o, 1.318 mm (51,90") Nettogewicht: ............ 499 kg (1100 Ib)

Breite: ..., 839 mm (33,03") Motor:...........c.cooooonn. 15, 30, or 40 HP

Hohe: ... *.833 mm (72,17") W2 22 e SO

* Standardhéhe mit 40-HP-Motor. Diese Hohe kann je nach Leistung und.
*Standardhéhe mit 40-HP-Motor. Motorhersteller variieren. Diese Hohe kann je nach Leistung und
Motorhersteller variieren.
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ABMESSUNG ,A" VARIIERT JE NACH
ZUFUHRUNGSBAUGRUPPE (WENDEN SIE SICH AN URSCHEL)
[964mm }

ABMESSUNG ,B” VARIERT JE NACH ZUFUHRUNGSADAPTER 37.97in
(WENDEN SIE SICH AN URSCHEL)

VERSCHIEDENE ZUFUHRBESCHICKUNGEN VERFUGBAR
HOHE UND OFFNUNG KONNEN VARIIEREN.

[679mm ]
26.75in

*  Die Hohe kann bei Motoren mit 30 und 15 Umdrehungen von der angegebenen Abmessung abweichen.

. TESTEN SIE UNS Vereinbaren Sie einen umfassenden, unverbindlichen Test Ihres Produkts. N\
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