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DISPONIBLE PARA CORTE LISO, EN “V” Y ONDULADO

CÓMO PROCESAMOS
 GRANDES CANTIDADES

• Cabezal estándar Urschel 
SL-14 v.: nuestro nuevo cabezal 
SL-14 ofrece 14 estaciones de 
corte en comparación con las 8 de 
nuestro cabezal estándar y ofrece 
casi el doble de la capacidad. 
Consulte nuestro folleto “Cabezal de 
corte microajustable” para obtener 
más detalles sobre el SL-14.

• Reducción de costos: el precio 
de las portacuchillas planas de 
la SL-14 es aproximadamente un 
15% menor que la competencia. 
Diferencia que se hace más 
importante debido al reemplazo 
inevitable de éstas por las piedras y 
tierra presentes durante el proceso.

• Reducción de costos 
adicionales: La forma de la cuchilla 
se mantiene en el portacuchillas 
lo que reduce signifi cativamente 
los desechos y partículas fi nas 
mejorando el rendimiento. 
Este diseño reduce además el 
agrietamiento, aumenta la vida útil 
de la cuchilla y produce una mejor 
calidad de corte en toda la fase de 
producción.

• Reparaciones: un competidor afi rma 
que sus portacuchillas se pueden 
reparar con herramientas estándar, al 
igual que los portacuchillas Urschel.

• 14 versus 16: Urschel ofrece 14 
estaciones de corte en comparación 
con las 16 de un competidor. Urschel 
rebana papas más grandes de manera 
más efi ciente. Si bien la diferencia 
en la capacidad no es signifi cativa, el 
rendimiento sí lo es. La distancia entre 
las cuchillas de Urschel es de 82,55 
mm (3,25 pulgadas) y la competencia 
ofrece 69,85 mm (2,75 pulgadas). 
Esta distancia menor permite que las 
papas de tamaño medio se inserten 
simultáneamente en dos cuchillas 
generando una mayor cantidad de 
desechos.

• Ahorro de tiempo y mano de obra: 
Urschel cuenta con cuchillas planas 
de sujeción rápida  y una herramienta 
de instalación para formas onduladas 
y de corte en “V”, lo que reduce 
drásticamente los tiempos de 
cambio y horas hombres dedicadas.

• El nuevo calibrador magnético: 
(analógico o digital), el fi lo de la 
cuchilla fi ja y la compuerta estilo 
“puerta”, a diferencia del giro de 
todo el soporte, facilitan los ajustes 
y mantienen una medida real.

• Diseño robusto y duradero: 
para resistir en entornos de producción 
hostiles, incluso en caso de caídas, 
que ofrece además una capacidad de 
ajuste sin límites para recalibrar desde 
una confi guración de cero y continuar 
brindando un rebanado preciso, 
constante y perfecto.

• Su socio en productividad: 
Urschel trabaja con productores de 
papas fritas desde la introducción 
del modelo CC Slicer en 1959. Su 
trayectoria como fabricante de piezas 
de calidad, entregas rápidas y un 
servicio continuo siguen siendo 
parte esencial de nuestro negocio.
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CUCHILLAS URSCHEL®

Mejore su Calidad, Utilice la Mejor Cuchilla 

• Nuestra especialidad es cortar: los clientes confían en nosotros para producir y ofrecer la  
mejor calidad. Por esto vendemos más de 21 millones de cuchillas cada año. Hay buenas razones  
por las que la demanda de cuchillas Urschel va en aumento.

• Las cuchillas más afiladas: prueba tras prueba, las cuchillas Urschel superan a la competencia,  
tanto en pruebas de producción como en pruebas específicas de filo. ¡El uso de guantes de protección  
es indispensable al manipular las cuchillas Urschel!

• Diseñadas para producir: las cuchillas Urschel tienen un diseño de ingeniería, teniendo en cuenta  
ángulos, biselado de los filos y geometría especial. El conocimiento de los procesos de fabricación  
garantiza lo mejor en diseño y en métodos de producción, todo en un mismo lugar.

• Materiales de vanguardia: aceros inoxidables y al carbono de la mejor calidad se utilizan para fabricar  
todas nuestras cuchillas. No nos arriesgamos con ningún material genérico para cuchillas. Nos aseguramos 
de que las materias primas se ajusten al diseño, la fabricación y la aplicación final.

• Reducción de costos: los clientes manifiestan a Urschel que todo el cuidado al producir y suministrar 
cuchillas de la más alta calidad aumenta sus ganancias. Los materiales de primera calidad, los procesos de 
fabricación y la producción de mejores filos resultan en una mayor vida útil de la cuchilla requiriendo menos 
cambios. Las cuchillas son el factor principal de cada operación de corte y los fabricantes líderes en todo el 
mundo continúan eligiendo Urschel para reducir sus costos y aumentar su rentabilidad.

• Procesos exclusivos: Urschel ha creado la maquinaria que produce muchas de las cuchillas  
que fabricamos. 

• Procesos propios: Urschel fabrica localmente cuchillas que incorporan procesos  
especiales de tratamiento térmico.

• Riguroso control de calidad: el control de calidad es un paso crucial en la fabricación de cada cuchilla. 
Se prueba el filo y se comprueban las tolerancias, por lo que cada cuchilla se ajusta y funciona igual que la 
original enviada en su primer equipo.


