
 

Si votre application ne figure pas sur cette page, contactez votre représentant Urschel pour déterminer la solution la mieux adaptée à vos besoins de coupe.

COUPES EN BIAIS

TRAITEMENT PAR BATCH POUR LES MARCHÉS DE NICHE

Des pièces nouvellement conçues transforment la coupeuse  
††E TranSlicer® (METRS) d’une machine standard en coupeuse pour 
rondelles plates ou ondulées en biais de 35 ou 45 degrés. Disponible 
au moment de la commande d’une nouvelle machine, ou comme 
kit d’adaptation pour une machine E TranSlicer existante. Une fois 
le kit d’adaptation installé, passer de la coupe droite à la coupe en 
biais ne prend pas plus de 10 minutes. Conçue pour le traitement 
par batch avec une alimentation manuelle, (fonctionnant à 30 Hz), 
elle peut être configurée avec une roue ßMicroSlice® ou une roue de 
coupe. Le produit est alimenté par une goulotte d’alimentation et est 
entrainé vers la roue de coupe pour produire des rondelles en biais. 
Le diamètre du produit entrant ne doit pas dépasser 63,5 mm.

1.	 Capot Coulissant Pour Coupe en Biais
2.	Goulotte d’Alimentation Pour Coupe en Biais
3.	Goulotte Pour Coupe en Biais
4.	Patte de Montage Goulotte Pour Coupe en Biais
5.	Roue de Coupe

COUPEUSE E TRANSLICER® COUPE EN BIAIS

APERCU DES PIECES
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CAROTTES 
4,8 mm

CELERI
25,4 mm

CHORIZO 
1,5 mm 

POIREAUX 
4,8 mm 

HARICOTS VERTS
6,4 mm

CORNICHONS
Rondelles ondulées  
de 4,8 mm

CORNICHONS
Rondelles plates  
de 4,8 mm

PIMENTS VERTS 
4,8 mm
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A. ROUE DE COUPE
Rondelles plates  
et ondulées : 
de 0,8 à 76,2 mm
Les rondelles ondulées 
ont 4-2/3 ondulations 
par pouce avec une 
profondeur d’ondulation 
de 1,6 mm.

AA BB

B. ROUE MICROSLICE®

Rondelles plates :  
0,5 à 6 mm
Rondelles ondulées : 
épaisseur de 1,8 mm avec 
3-1/3 ondulations par 
pouce et une profondeur 
d’ondulation de 2 mm.
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E TRANSLICER® COUPE EN BIAIS
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Longueur :................................................ 2560 mm

Largeur : ................................................... 897 mm

Hauteur : .................................................. 1836 mm
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Poids Net : .................................................. 560 kg

Moteur Roue de Coupe : ...................... 3 CV (2,2 kW)

Moteur Bandes d’Alimentations : .... 1 CV (0,75 kW)

Les dimensions et le poids peuvent varier en fonction de la configuration de la machine.

NOUS VOUS INVITONS A  
TESTER VOS PRODUITS
Contactez votre représentant Urschel pour fixer  
un rendez-vous et effectuer les tests sans frais ni  
obligation de votre part. www.urschel.com. fr.urschel.com   |   * france@urschel.com

® E TranSlicer, TranSlicer, MicroSlice, le logo Urschel, The Global Leader in Food Cutting Technology, et Urschel sont des marques déposées d’Urschel Laboratories, Inc. U.S.A. 
Les coupeuses de la série ††TranSlicer peuvent comprendre des pièces protégées par les brevets U.S. Nos. 6148702, 6460444, 6792841, 6920813, 8104391, et des brevets Européens et étrangers. 
La roue ßMicroSlice peut comprendre des pièces protégées par les brevets U.S. Nos. 6148709, 7178440, 7721637, 8033204, et des brevets Européens et étrangers. 
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